N
Menus du restaurant scolaire de Cheillé Du 31 aoilt au 18 septembre 2026 R9®VG|

Betteraves vinaigrette F Céleri rémoulade mimosa F Taboulé (semoule) E
/ Steak haché T’?f S Risotto aux légumes F Escalope de dinde i
> 7 o (riz, lentilles, courgettes, sauce champignons ™=
X aubergines, oignons, créeme, . .
f%g"a Frites s O omage) E Petits pois s
0%,
: Saint Paulin F Tomme blanche F Cantal F
Glace S Yaourt F Poire F
Salade de blé F Betteraves aux pommes F Salade de crudités F| Salade de pates au surimi !ﬂ E
Sauté de volaille -, Réti de porc - R s F
aux épices WESF Gratin de pates ‘ aujus ey F Lieu a la créme d’épices S
. o a la tomate = e
Haricots verts persillés EE F Brocolis F Epinards au beurre
’ a s . .
Yaourt F Pont ’'Evéque @ F Camembert F | Cantadou ail et fines herbes F
Pastéque F Fruit de saison F Semoule au lait FE Pomme golden F
Concombre a la menthe F Feuilleté au fromage S Rillettes de poisson E Tomates a I’échalote F
Chipolatas F Escalope de dlnde_: , Boeuf bourguignon @/ F Chili sin carne au riz 7
ala normande ~=¥ | = E
Frites F Courgettes sautées F Carottes braisées Fi s (p0|vrop:L,j€t’<;rsr‘1’ar:1e§I_,Sr)1ar|cots
Camembert P F Tomme grise F Brie F Saint Paulin F
Fromage blanc au miel FE Banane F Gateau au chocolat E Kiwi F
Tributaire des arrivages et soucieux de la qualité, les menus sont sujets a modification sans préavis
F :frais / S : surgelés / E : épicerie [ Produit issu de 'agriculture biologique RESTAUVAL - ZA Chatenay IV - 08 rue des Internautes - 37210 Rochecorbon
4% 'fl_%b La viande de beeuf servie sur nos restaurants est née, élevée et abattue en France
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X Sau
/\j\k Menus du restaurant scolaire de Cheillé Du 21 septembre au 16 octobre 2026 Res&ujvol
Lundi Mardi Mercredi Jeudi— Repas végétarien Vendredi
Semaine Paté de campagne F Céleri remoulade F Taboulé FE
Lasagnes B+, F > S Tajine de légumes F Emincé de porc N
du 21 ala bolognaise ~ wl g Repas a theme et pois chiches S aux champignons T F
au 25 Salade verte F| Rentrée vitaminée Semoule 48] E Carottes sautées F
septembre Petit moulé F Brie F Mimolette F
Poire F Salade de fruits frais F Pomme P F
Lundi Mardi — Repas végétarien Mercredi Jeudi Vendredi
Semaine Salade de lentillesF EF Feuilleté au fromage S Salade de crudités F Tomates vinaigrette F
d-lt 28 e rgggc75 . o S
septem6re Poulet roti f_ﬁa s F Omelette campagnarde H F Lieu noir au persil F Roti de porc aux épices Ve F
au 02 Chou-fleur [ S Salade verte F Pates [ E Blé F E
Saint Paulin F Yaourt F Buchette de lait de chévre F Tomme blanche F
octobre
Orange F Fruit de saison F Entremets au chocolat FE| Compote pomme-banane E
Lundi Mardi— Repas végétarien Mercredi Jeudi Vendredi
Salade strasbourgeoise
. (pommes de terre, tomates, emmental, F Céleri au fromage blanc F Salade de chévre et croiitons F Velouté de poireaux F
Semaine cervelas)
du 05 Paupiette de veau F Galetgibretonng F Cordon bleu F Poisson meuniére S
09 S (fromage)
au Brocolis [ s Salade verte F Carottes Vichy B F Blé au jus [ E
octobre . s
Camembert [ F Pont Evéque (& F Emmental P F Edam F
Banane F Compote de fruits E Tarte aux pommes g Pomme F3 F
Semaine des saveurs : Les couleurs dans Cassiette
Lundi Mardi Mercredi | Jeudi Vendredi— Repas végétarien
o Carottes rapées A po E Bortsch (soupe betteraves, chou > 7
Semame aux abricots secs Pates’ 207 8 EIELTRS) [-] F rouge, carottes et pommes de t:e%re) F Concombre alamenthe ’:3 F
1 - . i &
du 12 Parmentier fondant saumon S Em;nazi:ec:g!;'"e F Chili con carne T/ ? Lasagnes aux épinards E
au 16 et patate douce F Haricots beurre Sy Riz FH E et chapelure aux herbes F
octobre Mimolette F Emmental F Fromage F| Fromage aux fines herbes F
Clémentines F Moelleux a I’'ananas E Fromage blanc F

et coulis de fruits rouges

Kiwi é 8

F : frais / S : surgelés / E : épicerie

R a8

jE=] Produit issu de I'agriculture biologique

La viande de bceuf servie sur nos restaurants est née, élevée et abattue en France ;i

Tributaire des arrivages et soucieux de la qualité, les menus sont sujets a modification sans préavis
RESTAUVAL - ZA Chatenay IV - 08 rue des Internautes - 37210 Rochecorbon
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Madi 22 sejotembe 2026

Carystles nifotes v Oomnge

Filel de colin sauce cibyon
Hanicoly venls

CERTIFIE

Fvomage blane Pué Joly

% %%

Gateaw aw chocslal

Restauval



. (s /\
Menus du restaurant scolaire de Cheillé Du 02 au 13 novembre 2026 Restauval

NS
Lundi Mardi — Repas végétarien Mercredi Jeudi Vendredi
Céleri vinaigrette FE Repas a theme Salade de crudités F Salade de pates F
Semaine E
(Eufs brouilles  py F Réducti Hachis Parmentier F Poulet g7 F
du 02 campagnards eduction S aux épices
au 06 Salade verte F des déchets '=\“€ Salade verte F Brocolis S
novembre ‘
Emmental E Tomme grise F Brie F
Riz au lait B_IO a FE Pomme Ffj F Banane F
de Verneuil
Lundi Mardi Mercredi Jeudi— Repas végétarien Vendredi
Crépe au fromage S Salade verte, croatons, F Potage tomate alphabet E Salade italienne  E
Semaine jambon de dinde F| pates, tomates, mozzarella, thon, basilic
Emincé de volaille py % . . - F .
du 09 3 Pindienne 45 e Chipolatas F Quiche épinards et fromage S Paupiette de veau S
au 13 Haricots verts sautés FEi s Purée de légumes F Férié \\ L’:% Salade verte F Epinards a la créme Fi S
novembre &
Fromage blanc i F Bichette de lait mélange F y Yaourt sucré F Cantal F
Clémentines F Glace S Fruit de saison F Compote de fruits E
Tributaire des arrivages et soucieux de la qualité, les menus sont sujets a modification sans préavis
F : frais / S : surgelés / E : épicerie A a5 | Produit issu de I'agriculture biologique RESTAUVAL - ZA Chatenay IV - 08 rue des Internautes - 37210 Rochecorbon

JEE/ L a viande de boeuf servie sur nos restaurants est née, élevée et abattue en France
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e S Polage de Cegumes

Cwpy de Cegumes
el ppois chiches
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Menus du restaurant scolaire de Cheillé Du 16 novembre au 11 décembre 2026 Restauval

Semaine Pizza au fromage S Potage de lentilles F Salade verte et croatons FS Carottes au citron F
(TTE & N
du 16 #3 Poulet au thym w | Ec" Sauté de porc % F Lasagnes E Brandade de poisson F
= ‘=== au miel et citron ™= S
au 20 Petits pois S Purée de potiron E o aux légumes F Salade verte F
novembre Fromage F Camembert C3 F : Fromage F Cheévre F
Orange F Pomme FE Yaourtiaromatse F Compote de fruits E
Lundi Mardi Mercredi Jeudi — Repas végétarien Vendredi
Salade de riz E Salade de crudités @y  F Salade d’endives aux noix  FE Soupe a I'oignon F
R(‘>t| de dee F Jambon braisé F CEufs durs béchamel F Filet de lieu beurre blanc F
ala créole E
Haricots verts [ S| Purée de pommes de terre F Chou-fleur [ F Céréales gourmandes B E
F Emmental B F Fromage fondu F Saint Paulin F

Creme a la vanille Eﬂ Moelleux au chocolat Fruit de saison

Semaine Velouté de légumes F Salade de crudités F Chou rouge vinaigrette F Betteraves vinaigrette 7 F
. .y 2 (——3 -
du 30 Cmssaeuc:(eh;;g{:st grillé &% " ¢ C::rgo(ii: ::‘?:;‘: Zs E Poisson meuniére F Steak haché de veau S
novembre ) . o _ i
11 04 Frites F Riz ! E Haricots verts S Gateau d’épinards
/e m z ’ A s
décembre Emmental [ F Cantal &) F Yaourt sucré F Pont 'Evéque & F
Poire F Compote pomme-cannelle E Tarte aux fruits E Clémentines F
Lundi Mardi— Repas végétarien Mercredi Jeudi Vendredi
Salade deapuo:r‘?:s de terre E Quiche au fromage F Chou blanc aux pommes F Salade de crudités F
DY
Escalope de volaille F| Risotto aux légumes d’hiver E Sauté de porc \'%«’“%/ F Filet de poisson S
Trio de légumes S Salade verte F ;\\fi“ 23 Carottes vichy & F Pates g E
Bichette de lait de mélange F Mimolette F ' Brie F Fromage F
Froma_ge blanc a8 FS Fruit de saison F Gateau au yaourt F Compote de fruits E
aux fruits rouges ' E

FjgaisLiisur lés / E : épicerie P - Tributaire des arrivages et soucieux de la qualité, les menus sont sujets a modification sans préavis
\L@"/ ﬁ?@:i/ ¥/ Viandes francaises #3 Label rouge {%} AO.P._i Produit issu de I'agriculture biologique RESTAUVAL - ZA Chatenay IV - 08 rue des Internautes - 37210 Rochecorbon
R o \323/ La viande de beeuf servie sur nos restaurants est née, élevée et abattue en France



Du 14 au 18 décembre 2026

Restauval

Rillettes F| Chou blanc rapé vinaigrette F Repas Potage cultivateur F
. Sauté de dinde ¥t . i =] a z
Semaine a la paysanne = F Gratin de haricots blancs F E de fin d’année Merlu sauce hollandaise S
du 14

au 18 Brocolis F s et carottes F ~ Epinards [ s

décembre =
Fromage F Yaourt F Pont ’Evéque F
Pomme @ F Fruit de saison F Gateau au yaourt E
F;gisLisur lés / E : épicerie m Tributaire des arrivages et soucieux de la qualité, les menus sont sujets a modification sans préavis
Vem/ “_zg/ B Viandes francaises  #:¥ Label rouge a@j AOP._i B3 proguit issu de Pagriculture biologique RESTAUVAL - ZA Chatenay IV - 08 rue des Internautes - 37210 Rochecorbon

\iﬂ/ La viande de boeuf servie sur nos restaurants est née, élevée et abattue en France




